
L E  B I V O U A C
C a f é  r e s t a u r a n t



L E  B I V O U A C

NOS ALCOOLS

L E S  A P E R I T I F S

NOS COCKTAILS

GIN BOMBAY

PICON BIÈRE

9,5

8

GIN MONT SAINT JEAN 11

PICON VIN BLANC 9,5

COUPE DE CAVA 
MASIA SALA BIO

KIR 

8

9,5
6

PORTO BLANC-ROUGE 7

MARTINI BLANC-ROUGE 7

7

KIR - CAVA

PINEAU DES CHARENTES
CAMPARI 7

RICARD 7

RHUM BLANC-BRUN 9

JOHNNY WALKER RED -
JAMESON

9

MOJITO CLASSIQUE

11

13,5
11

COCKTAIL MAISON 11

LONG ISLAND 13

12,5

MOJITO ROYAL

MOSCOW MULE

APÉROL SPRITZ
PLANCHE DE CHARCUTERIEITALIENNE 16

NOS PLANCHESAPÉRITIVES

PLANCHE DE FROMAGED’ABBAYE 18
PLANCHE MIXTE

30

NOS BULLES

8       32
     52

CAVA MASIA SALAT BIO

DOMAINE ENTRE DEUX MONTS
Wiscoutre

Coupe Bouteille



L E  B I V O U A C
L E S  S O F T S  E T  B I È R E S  

BIÈRES AU FÛT

WATERLOO PILS (25CL)

WATERLOO RÉCOLTE

3,5

4,65

WATERLOO PILS (50CL) 6,75

WATERLOO TRIPLE BLONDE 5,5

WATERLOO DOUBLE BRUNE 5,5

KRIEK TIMMERMANS 4,5

BIÈRES TRAPPISTES

ORVAL

ROCHEFORT 6°

7

5

CHIMAY BLEUE 6

ROCHEFORT 8° 6

WESTMALLE DOUBLE 5

WESTMALLE TRIPLE 6

BIÈRES EN BOUTEILLE

MAREDRET
MONASTERIUM ALTUS

HOEGAARDEN BLANCHE

6,5

4

RODENBACH 3,5

DUVEL 5

CARLSBERG 0° 3,5

SOFTS

EAU CHAUDFONTAINE
Plate - pétillante 
 25cl-50cl
+ sirop (+0,5)

COCA COLA - COCA ZÉRO
FANTA ORANGE

3,5 - 6

3,75
3,75

FUZE TEA
Pétillant, green, pêche hibiscus

3,75

SPRITE
MINUTE MAID

TONIC

3,75

3,75

CÉCÉMEL 3,75

Orange, pomme, multifruits,
pomme cerise, tomate

3,75

Tonic, tonic pink, tonic Agrum,
ginger beer & chili



L E  B I V O U A C

ROUGE 

L E S  V I N S

GRAND BATEAU BY
BEYCHEVELLE
France Bordeaux AOC 2020

SYRAH,
VILLA BLANCHE
France Pays d’OC IGP 2020

PINOT NOIR, FOURNIER
France, Loire 2020

29

29

35

BIO/ BIODYNAMIE/
SANS SULFITES 

BLANC BIODYNAMIE
A FLEUR DE PAMPRE
Domaine de la Florane France Côtes-
du-Rhônes village AOC 2021

ROUGE EN CONVERSION 
LES CAMASSOTS

35

33

Domaine Chamfort France Côtes-du-
Rhône AOC

BLANC

GRAND BATEAU BY
BEYCHEVELLE
France, Bordeaux AOC 2021

CHARDONNAY, VILLA
BLANCHE
France, Pays d’OC IGP 2021

SAUVIGNON,
FOURNIER
France Loire 2021

29

29

35

SÉLECTION DU
SOMMELIER

Domaine Le Pré, Cuvée la Petite Source France -
Pays d’Oc IGP

BLANC

ROSÉ 

ROUGE

5

5

5

9 17 26

9 17 26

9 17 26

0,75l 0,75l

0,75l Verre 1/4L 1/2L 75cl

ROUGE SANS SULFITES
JE NE SOUFFRE PLUS
Domaine La Florane France Côtes-du-
Rhône Villages Visan AOC

39



L E  B I V O U A C
L E S  E N T R É E S

CROQUETTE AUX CREVETTES GRISES 9,75

9

18,75

CROQUETTE AUX 3 FROMAGES 

DUO DE CROQUETTES (FROMAGE ET CREVETTES)

SOUPE DU JOUR

CASSOLETTE DE SCAMPIS À L’AIL OU SAUCE LION (6 PIÈCES)*

GRAVLAX DE SAUMON À L’ANETH CRÈME CIBOULETTE CITRON VERT*

AUMÔNIÈRE DE BRIE DE MEAUX, MIEL, RAISINS ET POMMES*

9

17 - 19

Garnaalkrokette-Prawn croquette

Kasskrokette - Cheese croquette

Garnaal & Kasskrokette - Prawn & Cheese croquette

 Soep van de dag - Soup of the day

17,5

19

Cassolette van scampi met knoflook of leeuwensaus (6 stuks)
Scampi cassolette with garlic or lion sauce (6 pieces)

Brie aumoniere honing, druiven en appels
Brie aumoniere honey, grapes and apples

Gravlax van zalm met dille en bieslookcrème en limoen
Salmon gravlax with dill and chive cream and lime

Une carte détaillée des allergènes présents dans nos plats est à
votre disposition sur demande. 

Nous attirons votre attention sur le fait que la composition de nos
plats peut changer. 

Notre personnel est à votre disposition pour vous renseigner. 

*Nos entrées peuvent être adaptées en plats. Un supplément de 3 euros vous sera demandé. 
Onze voorgerechten kunnen worden aangepast tot hoofdgerechten. Hiervoor wordt een supplement van 3 euro aangerekend.

Our starters can be adapted into main courses. A supplement of 3 euros will be charged.

(la pièce)

(la pièce)



SUPPLÉMENTS
Sauce chaude : poivre vert, archiduc, béarnaise
Sauce froide  : mayonnaise maison, ketchup, moutarde
Supplément frites 

3,75
2
4

L E  B I V O U A C

KIDS 

LINGUINE BOLOGNAISE

NUGGETS VÉGÉTARIENS, SALADE ET FRITES

FISH STICK SAUCE TARTARE ET FRITES

12

12

12

P L A T S  E N F A N T S ( - 1 2 )

Veggie nuggets, salade en frietjes 
Veggie nuggets, salad and chips

L E S  P L A T S  

20,5
Luikse gehaktballetjes - Meatballs from Liège
BOULETTES A LA LIÉGOISE

PAVÉ DE SAUMON ROTI AUX
LÉGUMES DE SAISON
Zalmsteak - Salmon steak

25

LINGUINE BOLOGNAISE
Linguine bolognese

17

LINGUINE AUX SCAMPIS, 
CRÈME TOMATÉE 
Linguine Scampi

20

LASAGNE VÉGÉTARIENNE
Vegetarische lasagne -Vegetarian lasagna

19

“SPECIAL ABBA” WATTBULLAR
Boulettes de viande, sauce Maison et
confiture d’airelles, frites
Meatballs, home made sauce and
lingonberry jam with fries

19,5

VOL-AU-VENT FRITES 19,5
Gebakken vol-au-vent - Vol-au-vent French fries

AMÉRICAIN FRITES 22
Runds tartaar- Beef tartar

PAVÉ DE BOEUF IRLANDAIS (220G)
Runds stuck - Beef steack

25

SALADE DE CHÈVRE CHAUD, MIEL
ET ÉCLAT DE SPECULOOS
Warme geitenkaassalade - Warm goat
cheese salad

19,75

SOUPE (+ FROMAGE & TERRINE DE LA
SEMOIS)
Soep (+Kaas en terrine) - Soup (+ Cheese and
terrine) 

17

22,5

Steak de charolais grillé, tomates, fromage
à raclette, oignons, frites et sauce maison

LE BURGER WELLINGTON
Runds burger - Beef burger

20,5LE BURGER VÉGÉTARIEN

Steak de pois chiche, tomates, fromage, oignons,
frites et sauce maison

Kikkererwtenburger- Chickpea burger

Fishsticks tartaarsaus, fritetjses
Fishsticks tartar sauce and chips



L E  B I V O U A C
L E S  D E S S E R T S  

BOISSONS CHAUDES

TOPPINGS
Chocolat 
Chantilly

1,75
1,75

Boule de glace 2,5

TOPPINGS
Chocolat 
Chantilly

1,75
1,75

Boule de glace 2,5

8CRÊPES AU SUCRE 
Suiker - Sugar

CRÊPES GAUFRE DE BRUXELLES
7,5GAUFRE AU SUCRE

Suiker - Sugar

L E  C O I N  G O U T E R

LES DIGESTIFS
ARMAGNAC

COGNAC
CALVADOS

EAU DE VILLÉE
AMARETTO
BAILEY’S
MANDARINE NAPOLÉON
COINTREAU

3,5 - 4,5

3,5CAFÉ - DECA

EXPRESSO - DOUBLE EXPRESSO

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

THÉ - THÉ À LA MENTHE

LATTE MACCHIATO

ITALIAN COFFEE

IRISH COFFEE

Supp chantilly + 1

Supp sirop de caramel ou noisette + 0,6

4,5

4,5

4 - 5
5

11,5

11,5

LIMONCELLO
GET 27

9
9

9

9
9
8

8,5
9

9
8

11,511

10CRÈME BRULÉE DU CHEF

TARTE DES SOEURS TATIN MOELLEUX AU CHOCOLAT BELGE ET
SORBET FRAMBOISE
Belgian chocolate cake with raspberry sorbet

TIRAMISU SPECULOOS 9,5

DAME BLANCHE 11
Vanille-ijs met chocoladesaus - Vanilla ice
cream with hot chocolate sauce

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE 10
Citroen schuimtaart - Lemon meringue
pie

(2 pièces)

A  P A R T I R  D E  1 4 H 3 0



Route du Lion, 1815
1420 Braine-l’Alleud (BE)

+32 2 581 08 24

www.restaurantswaterloo1815.be

L E  B I V O U A C
MERCI 

https://g.page/r/CS5lWKLJLJc
SEBM/review

N’HÉSITEZ PAS À NOUS
LAISSER 

UN AVIS GOOGLE 

Ouvert 7/7 de 10h30 à  18h
La cuisine est ouverte de 12h à 17h

https://maps.app.goo.gl/scBFf1JzuqsHVxU78
https://maps.app.goo.gl/scBFf1JzuqsHVxU78
https://www.restaurantswaterloo1815.be/
https://g.page/r/CS5lWKLJLJcSEBM/review
https://g.page/r/CS5lWKLJLJcSEBM/review

