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ENTRÉES

Salade de blé, bleu et huile de noix 12
Veldslasalade • Lamb's lettuce

Fondus aux fromages 16
Kaaskroketten • Cheese croquettes

Planche de dégustation de charcuteries
Charcuterie bord • Charcuterie plate 
Pour une personne 14
À partager 20

PLATS

Burger Wellington 19
100% pur bœuf Angus grillé, tomates, 
fromage, oignons, frites, sauce maison

L'américain 19
Tartare de bœuf préparé par nos soins, 
frites, salade
Runds tartaar • Beef tartar 

Salade Caesar 18
Caesar salade • Caesar salad

Linguines Bolognaise 15
Linguine Bolognese

Poke bowl végétarien quinoa avocat 16
Veggie bowl met quinoa en avocado 
• Veggie bowl with quinoa and avocado

KIDS (-12)

Spaguetti bolognaise 8 Fish stick sauce tartare et frites 8
Fishsticks tartaarsaus, frietjes
• Fishsticks tartar sauce and chips 
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DESSERTS

Mousse au chocolat 9

Chocolade mousse • Chocolate mousse

Tarte tatin et sa boule de glace vanille 10

Tarte tatin met vanille-ijs • Tarte tatin and vanilla ice cream

Crème brulée 8

Dame Blanche 9

Vanille-ijs met chocoladesaus

Vanilla ice cream with hot chocolate sauce

Coupe Waterloo 10,5

Mandarine, vanille, mandarine Napoléon

SOFTS

Eau Chaudfontaine 3 – 5,50

Plate / pétillante (25cl – 50cl) – Supp Sirop +0,50

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 3,30

Fanta orange, Fanta lemon 3,30

Fuze Tea pétillant, green, pêche-hibiscus 3,50

Sprite 3,30

Minute Maid

orange, pomme, multifruits, pomme cerise 3,50

Schweppes tonic, Schweppes Agrum 3,50

Cecemel 3,50



BOISSONS CHAUDES

Café – Déca 3,20

Cappuccino 4,50

Lait russe 4

Double Expresso 4

Chocolat Chaud 4

Thé 3,20

Thé à la menthe fraîche 4,50

Irish coffee 9
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CRÊPES ET GAUFFRES

Crêpes au sucre Suiker • Sugar 6

Crêpes du chocolatier Chocolade • Chocolate 8

Crêpes mikado 9,5

Banketbakkersroom en chocoladesaus

• Custard and hot chocolate

Gaufre de Bruxelles au sucre Suiker • sugar 6

Gaufre de Bruxelles du glacier 8

Vanille-ijs en slagroom • Vanilla ice and whipped cream

Gaufre de Bruxelles 

au chocolat chaud et crème fraiche 8

Chocoladesaus en slagroom •

Hot chocolate and whipped cream
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BIÈRES

BIÈRES AU FÛT

Cristal Alken 25cl 3,5
Cristal Alken 50cl 6,5
Grimbergen brune 4,2
Waterloo Récolte 4,2
Waterloo Triple blonde 5
Kriek Lindemans (saison) 4,5

BIÈRES EN BOUTEILLE
Waterloo Dark 5
Rodenbach 3,5
Blanche de Bruxelles 4
Duvel 5
Maes 0° 3

NOS BIÈRES TRAPPISTES

Orval 7
Chimay Bleue 5,2
Chimay Verte 7
Rochefort 6° 4,5
Rochefort 8° 5,2
Westmalle double 4,5
Westmalle triple 5,2
Westmalle Xtra 4,8° 4,5

VINS

SÉLECTION DU SOMMELIER
blanc / rosé / rouge

Verre 4

Carafe 1/4l 8

Carafe 1/2l 16

Bouteille 75cl 24

BULLES

Champagne Ruinart – ‘R’ – Brut – Champagne 75

Cava Francoli (coupe/bouteille)

Brut Imperial – Catalunya 7 30

Crémant d’Alsace - Gustave Lorentz – Alsace 40
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VINS

ROUGE (0,37 / 0,75l)

Sancerre Rouge
Vielles Vignes - Domaine Salmon - Loire 23 35
Bourgogne Pinot Noir 
Domaine Daniel Rion - Bourgogne 39
Bordeaux 
Château Les Ormes Sorbet - Cru Bourgeois Médoc 41
Alsace 
Pinot Noir Reserve - Gustave Lorentz 18 29

BLANC (0,37 / 0,75l)

Alsace 
Pinot Blanc Réserve - Gustave Lorentz 25
Pinot Gris Réserve - Gustave Lorentz 18 29
Bourgogne 
Chablis - Domaine des Chenevières 25 38
Loire 
Sancerre Blanc - Vielles Vignes - Domaine Salmon 23 35
Chili 
Chardonnay - Indomita Gran Reserva 30

DIGESTIFS

Bailey’s 9 

Mandarine Napoléon 8 

Cointreau 9 

Grand Marnier 9 

Sambuca Molinari 8 

Xanté Poire - Cognac 9 

Chartreuse verte 9 

Armagnac Clé des Ducs 9 

Cognac Courvoisier 9 

Calvados Château du Breuil 9 

Eau de vie de framboise 9 

Poire William’s n°1 9 

Eau de Villée 9 

Amaretto 8 
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APERITIFS

Coupe Cava 7

Kir – Kir Royal 6 – 8,50

Porto Blanc – Porto rouge « Tawny » 6,50

Martini blanc – rouge 6,50

Pineau des Charentes 6,50

Campari 6,50

Ricard 6,50

Rhum blanc – brun 8

Johnny Walker Red - JB - Jack Daniel's 8

Johnny Walker Black 10

Gin Bombay 9

Picon bière/vin blanc 8

Apérol Spritz 9,50

Mojito 9,50

Cocktail Maison 9,50
Rhum, mandarine, tangérine, multivitamine

Cuba Libre 9,50

Rhum brun, citron, coca

Cocktail tropical 9,50

Rhum blanc, jus de citron, grenadine, sucre de canne

Afin d'éviter un temps d'attente conséquent au moment du règlement, il est préférable que celui-ci soit assuré par
une seule personne.
Le week-end, nous conseillons vivement de réserver votre table.
Formule groupe à partir de 10 personnes minimum.
Dès 8 personnes à table, nous vous demandons de limiter vos choix à 4 plats.
Crêpes et gaufres vous seront servies dès 14h30 hors repas complet.


